ČOKOLADANA TORTA
 SASTOJCI:
ZA BISKVIT: 
 [image: Sir i jaja | Microseum] 			[image: Zvijezda stolni - Zvijezda]			[image: Čakovečki mlinovi Pšenično brašno glatko bijelo T-550 1 kg - Konzum]

4 JAJA			100G MARGARINA			6 ŽLICA BRAŠNA

[image: Prašak za pecivo ♥ Podravka]		[image: Dolcela Vanilin šećer 10 g - Konzum][image: Bijeli šećer - koliko je opasan po zdravlje? | Prehrana - Kreni zdravo!][image: Kakao za kolače - Dodaci za kolače od Dr. Oetker]
PRAŠAK ZA PECIVO   VANILI ŠEĆER     6 ŽLICA ŠEĆERA    2 ŽILCE KAKAA

ZA KREMU: 
[image: Halta Vrhnje za šlag 500 ml - Konzum][image: Čokolada potiče raspoloženje - Body.ba]
VRHNJE ZA ŠLAG	200G ČOKOLADE


PRIPREMA:
[image: VIDEO Jednostavan trik kako odvojiti bjelanjak od žumanjka - N1]

ODVOJITI BJELJANJKE OD ŽUTANJAKA.
OD BJELJANAKA NA PRAVITI SNIJEG. U ŽUTANJKE DOODATI ŠEČER I MIKSATI. [image: Bosch MFQ40302 MINT mikser] 
DODATI BRAŠNO, VANILIN ŠEĆER , PRAŠAK ZA PECIVO, ZAGRIJANI MARGARIN. DODATI SNIJEG. 
 POMJEŠATI. ULITI U KALUP I ISPEĆI.

KREMA:
ČOKOLADU OTOPITI U MALU VRHNJA ZA KUHANJE SVE IZMIKSATI I PRELITI PO BISKVITU.
DOBRO OHLADITI. DOBAR TEK!
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